Schorfresistente Apfelsorten

m Verbrauchertest

Sind schorfresistente Apfelsorten in Aussehen und Geschmack fur die Konsumenten
eine Alternative zu den Standardsorten?

Dr. Ulrich Mayr, Andreas Ganal und Heike Gumsheimer

Seit Ende 2021 lauft das Projekt ,Nachhaltige Produk-

tion — Echt Bodenseeapfel" der Obstregion Bodensee eV.
Ziel des Projekts ist die nachhaltige Weiterentwicklung
des Obstanbaus am Bodensee entlang aller drei Dimen-
sionen der Nachhaltigkeit — konomisch, ékologisch

und sozial. Tatkraftig unterstutzt wird der Berufsstand
hierbei von verschiedenen Akteuren des Obstbaus am
Bodensee und auch vom Kompetenzzentrum Obstbau

Bodensee (KOB). Einer der Projektschwerpunkte ist die

Verkostungen mit Verbraucherbefragun-
gen geben Aufschluss dariiber, wie die
Verbraucher Aussehen und Geschmack
neuer Apfelsorten bewerten. Damit die Er-
gebnisse aussagefdhig sind, sollten alle
Sorten, die zusammen verkostet werden,
von einem Standort stammen. Auch sollte
die Ernte zum optimalen Zeitpunkt erfol-
gen und die Friichte sollten unter gleichen
Bedingungen gelagert werden.

SCHOWI1 VS. STANDARDSORTE

Im Jahr 2021 wurde an drei Terminen je-

weils eine schorfresistente Sorte mit einer

Sorte aus dem Marktsortiment zur Verkos-

tung angeboten:

® Am ersten Termin gab es die schorfre-
sistente Sorte ‘Freya' zusammen mit
‘Elstar’,

‘Freya’ (Fotos: Mayr) ‘Inobi’

@ am zweiten Termin die schorfresistente
Sorte ‘Inobi’ mit ‘Gala’ und ‘

@ am dritten Termin verkosteten die Ver-
braucher Natyra® (schorfresistent) ge-
meinsam mit ‘Braeburn’.

Alle Sorten stammten von den Versuchs-

anlagen des Kompetenzzentrums Obstbau

Bodensee (KOB).

Tab. 1: Qualitat der zu verkostenden Frichte

Testung schorfresistenter Apfelsorten im Praxisanbau.
Deshalb wurde im Rahmen der Bachelorarbeit von
Lucia Marschall, in Zusammenarbeit mit dem Kom-
petenzzentrum und unter der Leitung von Dr. Ulrich
Mayr, eine Verbraucherverkostung durchgefuhrt,

in der schorfresistente Sorten und Standardsorten
gemeinsam verkostet wurden. Dabei schnitten resis-
tente Sorten in allen Vergleichen besser ab!

DURCHFUHRUNG

Vor den Verkostungen wurden die Sorten
auf ihre Fruchtqualitit hin untersucht. Die
Ergebnisse sind in Tabelle 1 aufgeftihrt.
Zur Datenerhebung wurden dann 100
Haushalte mit diesen Sorten versorgt. Die
Friichte wurden abgepackt in Kartonscha-
len verschickt, in denen sich die beiden zu

. Sorte Erntedatum Fruchtfestigkeit Zuckergehalt Sduregehalt
[kg/cm?] [°Brix] g/
Elstar 09.09.2021 6,8 126 9,6
| Freya 15.09.2021 85 13,0 77
Gala 15002021 9,1 11,5 - 42
Inobi L 17.00.2021 8,2 15,7 5,2
Bracburn | 25.10.2021 93 11,2 7,0
Natyra" L 22102021 7.9 149 8,1

‘Natyra'



vergleichenden Apfelsorten mit jeweils
zwei Friichten befanden, auferdem ein
Begleitschreiben, welches die Verkostung
erklart und natiirlich die Bewertungsbo-
gen. Damit die Testpersonen die Friichte
richtig zuordnen konnten, waren die bei-
den Sorten mit verschiedenfarbigen Punk-
ten gekennzeichnet, die den Farben auf
demn Bewertungshogen entsprachen. Die
Konsumenten wussten aber nicht, welche
Sorte sie verkosteten.

Die Kriterien zur Beurteilung wurden ein-
fach gestaltet. Jede Testperson musste das
Aussehen, den Geschmack und den Ge-
samteindruck beider Sorten in die Katego-
rien ,extrem schlecht®, ,schlecht®, ,mit-
tel, ,gut” oder ,sehr gut“ einstufen. Als
Abschlussfrage sollte dann noch fiir jede
Sorte angegeben werden, ob der Verbrau-
cher diese Apfelsorte ,nie“, ,selten”,  gele-
gentlich, ,ofter* oder ,immer* kaufen
wiirde.

Die Auswertung erfolgte mit Hilfe eines
Bewertungsindex. Je hoher der Index (ma-
ximaler Wert: 5) war, desto besser war die
Beurteilung der Sorte bei den einzelnen
Kriterien.

Im Durchschnitt gaben pro Verkostung
250 Personen eine Wertung ab. Es wur-
den immer die gleichen Haushalte belie-
fert und es wurde darauf geachtet, dass
alle Altersklassen vertreten waren (Konsu-
menten jiinger als 20 Jahre, 20 bis 39 Jahre,
40 bis 59 Jahre und dlter als 60 Jahre).

DIE ERGEBNISSE

- ‘Freya’ vs. ‘Elstar’

Insgesamt zeigte die Einschdtzung des
Kaufverhaltens, dass ‘Freya’ mit ‘Elstar’
gut mithalten konnte. Die SchoWi-Sorte
schnitt, abgesehen vom Aussehen, sogar
etwas besser ab als ‘Elstar’ (s. Abb. 1). Die
Bemerkungen auf den Fragebdgen zeig-
ten, dass ‘Freya’ als ,knackig, fest und saf-
tig* empfunden wurde. Manche Personen
empfanden die Sorte aber auch schon wie-
der als ,,zu hart®. ‘Elstar” wurde ebenfalls
als ,saftig* eingestuft. Allerdings empfan-
den mehrere Konsumenten die Standard-
sorte im direkten Vergleich zu ‘Freya’ als
»eher zu weich” und als ,,zu sauer®.

- ‘Inobi’ vs. ‘Gala’

In allen Bewertungskriterien wurde ‘Inobi’
von den Testpersonen besser bewertet als
‘Gala’ (s. Abb. 2). Viele der Versuchsteil-
nehmer empfanden ‘Inobi‘ zwar als ,kna-
ckig”, jedoch war einigen die Schale ,et-
was zu hart“ und der Apfel ,etwas zu we-

Abb. 1: Vergleich von 'Freya’ mit ‘Elstar’
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Abb. 2: Vergleich von 'Inobi’ mit ‘Gala’
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Abb. 3: Vergleich von ‘Natyra' mit ‘Breaburn’
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nig saftig”. Bei ‘Gala’ kam teils die negative
Riickmeldung ,kein Geschmack und
fad“. Positiv wurde bei ‘Gala’ allerdings
die ,, Saftigkeit herausgestellt.

- Natyra® vs ‘Braeburn’

Bei der vergleichenden Verkostung von
Natyra® und ‘Braeburn’ punktete ‘Brae-
burn’ beim Aussehen, wihrend Natyra®
beim Geschmack deutlich besser bewertet
whurde (s. Abb. 3). Die Bemerkungen zeig-
ten, dass Natyra® durch ihre ,Saftigkeit®,
,Bissfestigkeit“ und die ,Konsistenz" iiber-
zeugte. Diese Einschétzung spiegelte sich
auch in den Angaben zur Kaufentschei-
dung wider.

FAZIT

Mit Hilfe des Verbraucherpanels konnten
erste aussagekraftige Ergebnisse dariiber
erzielt werden, ob schorfresistente Sorten
am Markt platzierbar sind. Zusammenfas-
send Iasst sich sagen, dass die schorfresis-
tenten Sorten im Mittel immer besser ab-
geschnitten haben als die am Markt etab-
lierten Standardsorten. Vor allem ge-
schmacklich konnten diese Sorten punk-
ten, sodass die Testpersonen sich in ihrer
Kaufentscheidung beim direkten Vergleich
mehrheitlich fiir die SchoWi-Sorte ent-
schieden haben.

Fiir die Modellanlagen am Bodensee be-
deutet dies, dass nicht nur bei der Reduk-
tion von Pflanzenschutzmalnahmen, son-
dern auch in Hinblick auf Akzeptanz bei

Das Projekt ,Nachhaltige Produktion - Echt Bodenseeapfel”

Das Projekt ,Nachhaltige Produktion - Echt Bodenseeapfel" entstand auf

Initiative einer Gruppe von Obsterzeugern. Projektstart, unter Leitung der

Obstregion Bodensee e.V. und mit finanzieller Unterstitzung des MLR, war

im Dezember 2021. Ziel ist es, die nachhaltige Weiterentwicklung des Obst-

baus am Bodensee zu férdern. Durch das Projekt werden sowohl 6kologi-

sche und ékonomische als auch soziale und gesellschaftliche Nachhaltig-

keitsaspekte des Obstbaus bearbeitet.

Erste Arbeitsschwerpunkte sind

e die Forderung der Artenvielfalt,

e die Analyse der CO,-Bilanz des Apfelanbaus am Bodensee,

e die Entwicklung eines Vermarktungskonzepts ‘

e sowie (vor allem) die Testung und.der Anbau schorfresistenter und robus-
ter Sorten zur Reduktion von PflanzenschutzmaBnahmen.

Hierzu wurden jeweils 150 Bdume von etwa 15 Sorten auf einem Obstbau-

betrieb in der Region Frickingen im Westen der Bodenseeregion und auf

einer weiteren Versuchsanlage im Gebiet um Kressbronn aufgepflanzt. Hier

werden die verschiedenen resistenten und robusten Apfelsorten auf ihre

Anbaueignung detestet. Im Vordergrund stehen dabei ihre Toleranz gegen-

iber Krankheiten und Schadlingen — und damit ihr Potenzial fur eine Re-

duktion der notwendigen PflanzenschutzmaBnahmen - sowie ihre Robust-

heit gegenlber Spéatfrosten oder Trockenheit.

den Verbrauchern Potenzial fiir die Etablie-
rung robuster und resistenter Apfelsorten
vorhanden ist und diese Sorten durchaus
konkurrenzfihig sein konnen. Insbeson-
dere vor dem Hintergrund der gesellschaft-
lichen Anforderungen und dem hohen
Kostendruck auf die Obstproduktion sind
solche Sorten natiirlich sehr interessant.
Allerdings kommen immer wieder neue
resistente (und mittlerweile auch polyre-
sistente) Ziichtungen hinzu, sodass es, ab-
gesehen von mehrjahrigen Praxisversu-

chen vor Ort, auch immer wieder weiterer
Verbrauchertests bedarf, um Anbaueig-
nung und Verbraucherakzeptanz genauer
zu untersuchen. @

5 Dr. Ulrich Mayr, Kompetenz-
zentrum Obstbau Bodensee,
Andreas Ganal und Heike Gums-
heimer, Obstregion Bodensee e.V.,
Tel.: 07541 40282-10, E-Mail:
obstregion@obstvombodensee.de

Ubergangsfrist zur Umstellung von Registrierkassen lauft aus

Zum 31.12. 2022 endet die letzte Frist zum Austausch alterer Kassensysteme ohne Technische
Sicherheitseinrichtung (TSE)

Bereits seit Januar 2020 gilt die Kassensicherungsverordnung. Darin wird u. a. vorgeschrieben, dass elektroni-
sche Kassen mit einer zertifizierten Technischen Sicherheitseinrichtung ausgestattet sein mussen. Auf der in-
tegrierten TSE-Karte werden alle Buchungen der Kasse aufgezeichnet und kénnen bei Bedarf vom Finanzamt
ausgelesen werden. Sie ist damit ein zentrales Element zum Schutz von Manipulation.

Spatestens seit dem 1.10. 2020 mussen deshalb alle Kassensysteme, welche nachristbar (aufristbar) sind, mit
einer zertifizierten Technischen Sicherheitseinrichtung (TSE) ausgestattet sein. Die aktuell noch bestehende
Ausnahme betrifft nur Kassenmodelle, welche in den vergangenen zehn Jahren angeschafft wurden, aber we-
gen ihrer Bauart nicht aufristbar sind. Deren Ubergangsfrist geht mit dem 31.12. 2022 nun aber auch zu Ende.
Ab 2023 muss JEDES genutzte Kassensystem den Anforderungen der KassenSicherungsverordnung (Kassen-
SichV) entsprechen.

Bei Betrieben, die die gesetzlichen Vorgaben fir elektronische Registrierkassen ab dem kommenden Jahr
nicht einhalten, wird das Finanzamt bei einer Prifung die Steuern Uber eine Gewinnschatzung festlegen.
Zusatzlich kénnen Strafen von bis zu 25.000,~ € verhangt werden. Wer also aktuell noch mit einer Registrier-
kasse arbeitet, die Uber kein TSE-System verfugt, sollte dieses Kassenmodell schnellstmoglich austauschen
oder aber, wenn machbar, eine entsprechende Nachruistung veranlassen.
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